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Menus 4 Composantes
Semaine du 13 au 17 janvier 2025
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Noa el Papille
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Pilon de poulet roti au
jus et ketchup

Omelette

Crumble potiron
parmesan et pommes
de terre quartiers avec

peau

Fromage fondu La
vache qui rit

Fruit de saison

Céleri rémoulade

Riz et colombo de pois
&%y, chiches

%2
(plat complet)

Yaourt aromatisé

Salade iceberg et dés de
gouda vinaigrette

Chipolatas

Cabillaud émincé

Macaroni BIO
Duo de carottes

Cake a la chataigne

o

Merlu PMD sauce
épices douces

Epinards branche
béchamel au lait de
coco et patate douce en
purée

Coulommiers

Kissel aux poires
myrtilles
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Tout commence au quotidien
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