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Menus 4 Composantes
Semaine du 20 au 24 Janvier 2025
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Tout commence au quotidien




image2.svg
                                         Lundi    Mercredi Mardi Jeudi   Lundi  Vendredi               Légende : Produit de la mer durable Appellation d’Origine Protégée  Issu de l’Agriculture Biologique Plat végétarien                   Œuf de poule élevée en plein air Menus 4 Composantes Semaine du 20 au 24 Janvier 2025  Endives aux noix vinaigrette Torsades sc haricot rouge, lentille verte façon bolognaise et emmental râpé Dessert lacté gélifié saveur vanille Parmentier au saumon lentilles corail et purée de brocolis Camembert Salade de fruits frais épicés Cordon bleu de volaille Colin des fricasses Boulgour sce tomate Poêlé carotte, poireau Cèleri oignons Fromage fondu Chanteneige Fruit de saison Champignons crème persil Rôti de porc sauce tartiflette Filet meunière Haricots beurre à l’ail et pommes de terre rôties Gâteau amandes et miel      


