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Menus
Semaine du 3 au 7 Mars 2025 %

Noa el Papille

R N G S G

g Colin des fricassés

Merguez

Légumes couscous

semoule

Fromage fondu ail & fines
herbes

Yaourt aromatisé

CEuf dur ®

Mayonnaise

Meuniére de poissoré

Poulet haché au jus
Brocoli

Boulgour a la tomate

Fruit de saison

Tortillas PDT poivron
mozzarelle (,:x.

N2

Cordial de légumes

Yaourt nature sucré

Géateau chocolat

Céleri rémoulade

Portion de filets de merlu
et crumble

Pommes de terre vapeur

Jardiniere de légumes

Compote pomme
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Tout commence au quotidien
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