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Menus

Semaine du 17 au 21 Mars 2025

R N G S G

¢

Noa el Papille

e Colin sauce tomate

Saute de dinde a la
tomate

Haricot vert
Gratin de PDT

Yaourt nature sucré

Fruit de saison

Légende :
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Carotte rapée aux raisins
vinaigrette

Haché au veau au jus

6aumon émincé citron

Petit pois a I'étuvé
Torsade

Compote de fruits

9 Produit de la mer durabIeAp;.
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AB Issu de I’Agriculture Biologique Plat \'Qg'} ien

CEuf de poule élevée
en plein air

N
Chili végétarien &3

Riz

Emmental

Gateau vanille

d’Origine Protégée

N

CEuf dur mayonnaise @

Colin d'Alaska PMD
sauce basquaise

Semoule
Cordiale de légumes

Créme dessert chocolat

*
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Tout commence au quotidien
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