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Menus
Semaine du 24 Mars au 28 Mars 2025 %

Noa el Papille
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Eoki sauce curry coco Betterave mais o .
o Parmentier égrené ~=-, Chou blanc raisin
Aiguillette curry coco végétal BIO
Boulette volaille et purée pommes de ™
Ri provengal terre Merlu PMD
iz,
Colin sauce provengal Q sauce champignon 9
) Carottes
Chou-fleur gratine S
Printaniére de légumes Penne
Semoule Brie B li
Mimolette rocols
. Gateau chocolat
Yaourt aromatisé Compote pomme
Fruit de saison banane

< Décongelé 9 Produit de la mer durabIeAp;. d’Origine Protégée

‘ *
s vﬁ":U CEuf de poule élevée SOdexo
AB Issu de I’Agriculture Biologique Plat \"5} ien en plein air

........... Tout commence au quotidien
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