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Menus

Semaine du 31 Mars au 4 Avril 2025
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Noa el Papille
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Merguez

Légumes couscous

semoule

Fomage fondu ail & fines
herbes

Créme dessert vanille
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Colin des fricassésa CEuf dur Mayonnaise

Meuniere de poisson 9

Poulet haché au jus

Brocolis
Boulgour a la tomate

Compote de fruits
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Tajine marocain pois
chiches
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Yaourt nature

Gateau pépite chocolat
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CEuf de poule élevée
en plein air
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Salade dés d'edam

Colin d Alaska PMD
pané riz soufflé 9
Haricots beurre

PDT r6ti au herbe

Fruit de saison
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Tout commence au quotidien
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